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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
 = LOCAL•

BOISSONS SANS ALCOOL 
Jus bio pétillant “Unaju” fraise basilic,  
citron verveine ou litchi hibiscus – 25 cl 	 4,50€

Soda “Hysope” tonic nature ou ginger beer – 20 cl 	 4€

Limonade bio “La bullerie d’Oléron” nature, pêche 
blanche ou Mojito sans alcool – 33 cl 	 4€

Coca-cola, Coca-cola zéro – 33 cl 	 5€

JUS DE FRUITS	 25 cl 	 4,50€
100% Pur jus bio “Vitamont” orange de Grèce, 
ananas du Togo, pomme de France, nectar d’abricot 
de France ou tomate de France

EAUX MINÉRALES
Abatilles plate / pétillante – 75 cl 	 6€ 
Evian – 50 cl 	 4€
Badoit – 50 cl 	 4€
Perrier tranche – 33 cl 	 4€
Sirop à l’eau 	 2€

BIÈRES 
Ginette bio – 25 cl / 50 cl 	 5€ / 8€
Leffe – 25 cl / 50 cl 	 6€ / 9€
Bières “La Rieuse” - 33 cl 	 6,50€
Ambrée, IPA, Triple, Blonde bio ou blanche
Bière sans alcool “Biobir” – 33 cl 	 5,50€

Cidre bio “Sorre” – 33 cl 	 5,50€
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COCKTAILS SANS ALCOOL	 12 cl 	 8€

Atlantis mule
(spiritueux sans alcool Atlantis, ginger beer, jus de citron vert,  
sirop de sucre)

Pink Atlantis
(spiritueux sans alcool Atlantis, tonic, jus de citron vert, sirop  
de framboise)

Matcha Powa
(matcha, eau gazeuse, jus de citron, sirop de sucre de canne)

Virgin Mary
(jus de tomate, jus de citron jaune, assaisonnements à disposition)

Bora bora
(jus d’orange, jus d’ananas, limonade Bio, jus de citron jaune, sirop  
de grenadine)

Apple Rose 
(jus de pomme, limonade Bio, jus de citron vert, sirop de framboise)

Apple-tea 
(thé vert, jus de pomme, limonade Bio)
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COCKTAILS	 12 cl 	 12€

Spritz à la charentaise
(liqueur trois citrus Merlet, vin blanc pétillant, eau gazeuse)

Hugo à la française 
(liqueur de sureau Merlet, Lillet blanc, vin blanc pétillant, 
eau gazeuse)

Escale rochelaise 
(rhum Eziti XO, Lillet blanc, jus d’ananas, citron vert, sirop de  
falernum)

Gin tonic 100% local 
(gin Nuage, tonic Hysope)

French mule 
(cognac, ginger beer Hysope, jus de citron vert)

Café Americano 
(liqueur café C2 Merlet, Campari, Lillet rouge, eau gazeuse)

Bloody Mary 
(vodka Nuage, jus de tomate, jus de citron jaune, assaisonnements 
à disposition)

Kir pétillant 
(liqueur, chardonnay pétillant)
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VINS BLANCS	 12 cl	 75 cl 

IGP Charentais – Grains de cocotte	 6€	 28€
En conversion vers l’agriculture biologique

(Charentes) 	

Pas vu pas pris Bio – Demeter 	 7€	 34€
(Languedoc)

Sancerre – Domaine Firmin Dezat	 9€	 50€
(Vallée de la Loire) 

VINS ROUGES	 12 cl		 75 cl 

IGP Charentais – Grains de cocotte 	 6€		 28€
En conversion vers l’agriculture biologique 

(Charentes)

Côtes du Rhône - Domaine Gramiller bio	 6,50€		 30€
Demeter

(Vallée du Rhône)

Saint-Emilion - Château du Moulin du Jura	 9€		 50€
(Bordeaux)

VIN ROSÉ	 12 cl		 75 cl

Côtes de Provence	 6,50€	 30€
Domaine du Grandpré 
Exploitation haute valeur environnementale

(Côtes de Provence) 
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APÉRITIFS	 6 cl

Ricard – 2 cl 	 3€ 
Suze 	 3€
Lillet blanc ou rouge 	 5€
Kir (vin blanc, liqueur au choix) – 12 cl 	 7€
Pineau des Charentes blanc / rouge – 10 cl 	 5,50€
Très vieux Pineau – 10 cl 	 7,50€

DIGESTIFS	 6 cl 

Crème de cognac 	 8€
Liqueur de cognac au miel – Normandin Mercier 	 8€
Menthe Pastille 	 6€
Baileys	  6€

CHAMPAGNE AYALA

Coupe Brut – 12 cl 	 12€
Demi-bouteille Brut – 37.5 cl 	 35€
Bouteille Brut – 75 cl 	 69€ 

VIN PÉTILLANT	 12 cl	 75 cl

Fée des bulles – chardonnay pétillant  
Chante-Alouette	 7€ 	 35€
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SPIRITUEUX	 4 cl 

Whisky Nikka from the barrel – Blended	 8€
Whisky  Coperies – Vieilli en fût de chêne - Merlet 	 9€
Whisky Les Ocres – Affiné en fût de pineau - Merlet	 10€
Scotch whisky Lagavulin 16 ans – Tourbé	 10€
Vodka Nuage – Merlet	 7€
Vodka – Grey Goose	 8€
Gin Nuage - Merlet	 7€
Gin Citadelle 	 9€
Rhum Reserva exclusiva – Diplomatico	 8€
Rhum Ezili XO – Merlet	 10€
Rhum Réserve XO – Depaz	 11€

COGNACS	 4 cl

Camus – Fine Island	 9€ 
Hennessy – VS 	 9€
Merlet – VSOP 	 9€
Bache Gabrielsen – VSOP Supérieur Bio 	 11€
Godet – XO Fine Champagne	 11€
Merlet – XO 	 12€
Godet – Folle Blanche 	 15€
Merlet – Sélection Saint-Sauvant n°3	 15€
Normandin Mercier – Grande Champagne – 3 cl 	 19€
Hennessy – XO – 3 cl 	 25€
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RESTAURATION

Planche crudités 	 8€
Planche 3 charcuteries 	 13€
Planche 4 fromages 	 13€
Planche mixte charcuteries et fromages 	 15€ 
Planche mixte charcuteries et fromages 
à partager 	 19€ 

Ajoutez une terrine locale à votre planche 
pour 5€ (au lieu de 8€) 

Terrine 	 8€
Chips Tchanqué 	 3,50€
Cacahuètes d’Aquitaine au sel de Salies de Béarn 	 4,50€

MENU ENTRÉE+PLAT+DESSERT     	 26€
PLAT SOUS FORME DE BOCAUX     	 14€
DESSERT     	 6€
Liste des allergènes disponible sur demande



HORAIRES D’OUVERTURE : 10H-2H -  10H-0H (CLIENT EXTÉRIEUR) 
SÉLECTION SUSCEPTIBLE DE MODIFICATION - PRIX NETS TTC SERVICE COMPRIS - TVA ALCOOLS 20% - TVA SOFT 10%

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
 = LOCAL•

CAFÉS - SÉLECTION ÉQUITABLE MALONGO
Expresso 	 2,50€
Décaféiné 	 2,50€
Café long 	 2,50€
Cappucino* 	 5€
Latte* 	 5€
Café frappé* 	 5€

ÉPICES & CACAO
Chocolat chaud* 	 5€
Chicorée nature – Cherico	 5€ 
Caramel macchiato chicorée – Cherico	 5€ 
Chaï latte – Épices&moi	 5€

THÉS/INFUSIONS - SÉLECTION PALAIS DES THÉS
Thé au lait 	 4€
Théière 	 4,50€
Thé glacé maison avec sirop au choix 	 4,50€
Tisane du verger bio de Longèves 	 3,50€

THÉS/INFUSIONS - SÉLECTION DE CHEZ SHOBI
Orge grillée “Mugi cha” 	 4,50€
Matcha “Kosui” 	 6,50€
Matcha “Kosui” latte 	 7€

*Supplément sirop 	 0,50€
Lait végétal sur demande

OFFRE COWORKING 	 Demi-journée  5€ / Journée  8€
Boissons chaudes à volonté et WiFi gratuit

ENVIE D’UNE GOURMANDISE ? 	 4€
Biscuit ou part de gâteau fait maison
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